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	1. Berkontribusi dalam peningkatan mutu kehidupan bermasyarakat, berbangsa, bernegara, dan kemajuan peradaban berdasarkan  pancasila dengan bekal pengetahuan yang dimiliki; (S10)
2. Mampu menerapkan pemikiran logis, kritis, sistematis, dan inovatif dalam kontek pengembangan atau implementasi ilmu       pengetahuan dan teknologi yang memperhatikan dan menerapkan nilai humanoria yang sesuai bidang keahlianya. (KU1)
3. Mampu mengkaji implikasi pengembangan atau implementasi ilmu pengetahuan dan teknologi yang memperhatikan dan menerapkan nilai humaniora sesuai dengan keahliannya berdasarkan kaidah, tata cara dan etika ilmiah dalam rangka menghasilkan solusi, gagasan, desain atau kritik seni ( KU3)
4. Mampu menyiapkan  dan mengevaluasi data berbasis pada teknologi, instrument, piranti, lunaak untuk analisis dan sintesis sumber      daya hayati secara tepat (KK3)
5. Menguasai konsep, prinsip-prinsip dan aplikasi pengetahuan biologi pada bidang pangan, kesehatan, aplikasi bioteknologi yang  relevan(PP3)


	
	CPMK
	
	

	
	
	1. Mahasiswa mampu memahami, menjelaskan tujuan percobaan, ketepatan analisis, inisiatif analisis dan pengambilan kesimpulan tentang Uji Analisis Karbohidrat, Uji Koagulasi Dan Denaturasi Protein, Identifikasi Uji Lemak (Lipid) Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Analisis Minyak Goreng,  Identifikasi Uji Asam Amino Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Identifikasi Uji Asam Nukleat Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Identifikasi Aktivasi Enzim Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Identifikasi Uji Vitamin C Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, dan Laju Fotosintesis Tanaman
2. Mahasiswa mempunyai keterampilan berbagai teknik dasar eksperimen biokimia pertanian dan mampu menggunakan konsep dasar biokimia pertanian serta menerapkannya dalam teknik percobaan di laboratorium
3. Mahasiswa mampu mengaplikasikan dan membedakan beberapa percobaan sederhana yang berhubungan dengan konsep biokimia pertanian.


	Diskripsi Singkat MK
	Mata kuliah ini merupakan pelaksanaan dari materi Biokimia Pertanian yang diaplikasikan dalam praktikum Biokimia Pertanian dengan modul praktikum Pengenalan Alat dan Bahan Laboratorium, Analisis Karbohidrat, Uji Koagulasi Dan Denaturasi Protein, Identifikasi Uji Lemak (Lipid) Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Analisis Minyak Goreng,  Identifikasi Uji Asam Amino Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Identifikasi Uji Asam Nukleat Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Identifikasi Aktivasi Enzim Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, Identifikasi Uji Vitamin C Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan, dan Laju Fotosintesis Tanaman
, pengenalan laboratorium biokimia dan mengidentifikasinya
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M
ahasiswa dapat mengetahui 
jenis pengawet sintesis yang terkandung di dalam berbagai produk olahan 
makanandan m
engetahui konsentrasi serta membandingkannya dengan batas maksimum penggunaan zat pengawet sintesis 
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Mahasiswa dapat mengetahui penampakan asam nukleat dari bagian tanaman (brokoli) 
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Mahasiswa dapat mengetahui dan memahami 
cara kerja untuk 
 menentukan kadar vitamin C dalam sampel
 buah-buahan 
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)
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Mahasiswa dapat mengetahui 
adanya karbohidrat dalam bahan pangan secara umum.
dan dapat
 
 membedakan karbohidrat dengan senyawa yang bukan karbohidrat
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)
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Mahasiswa dapat mengetahui dan memahami cara kerja uji keberadaan lemak dan air, dapat mengetahui 
cara
 
menguji keberadaan air dan minyak dengan test kertas
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4
)
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Mahasiswa d
apat 
mengetahui dan 
memahami metode identifikasi protein
, 
cara kerja uji keberadaan lemak dan air, dapat mengetahui reaksi uji
 protein 
pada uji koagulasi dan reaksi uji protein pada denaturasi protein
 (Minggu
 ke 3
)
)
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Mahasiswa dapat m
engetahui macam-macam 
d
alat dan bahan
 
laboratorium
 dan fungsinya, 
dapat 
 
mengetahui reaksi uji lemak pada pemeriksaan kelarutan
 
lemak 
 (Minggu 
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Mahasiswa dapat mengetahui dan memahami cara kerja menganalisa minyak goreng, dapat mengetahui cara menetukan 
kadar 
A
sam 
L
emak 
B
ebas 
(ALB) 
dan angka peroksida pada minyak
 goreng 
(
M
inggu
 ke 
 2
)
)





Gambar 1 : Analisis Instruksional Mata Kuliah Praktikum Kimia Dasar
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	Kemampuan Akhir yang diharapkan (Sub-CPMK)
	Materi/ Bahan Kajian
	Metode Pembelajaran
	Waktu
	Pengalaman Belajar Mahasiswa
	Kriteria dan Indikator Penilaian
	BobotNilai (%)


	(1)
	(2)
	(3)  
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)
	(8)


	1.
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan identifikasi dan anlisis  Karbohidrat pada bahan makanan tumbuhan dan 


	Percobaan I Analisis Karbohidrat
	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidentifikasikan uji karbohidrat pada bahan makanan dan tumbuhan
2. Mahasiswa mampu menganalisis keberadaan karbohidrat pada bahan makanan dan tumbuhan 
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum

 
	8%

	2
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan uji koagulasi dan denaturasi  pada bahan makanan tumbuhan dan 


	Percobaan II Uji Koagulasi dan Denaturasi Protein


	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidenifikasi protein pada bahan makanan dan tumbuhan
2. Mahaiswa mampu menganaliis dan melakukan uji koagulasi dan denaturasi proein pada bahan makanan dan tumbuhan
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum

	9%

	3.
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan uji lemak (lipid)   pada bahan makanan tumbuhan dan 
.  



	Percobaan III Idenifikasi Uji Lemak (Lipid) Pada Bahan Makaan dan Tumbuhan 
	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidenifikasi lemak (lipid) pada bahan makanan dan tumbuhan
2. Mahaiswa mampu menganaliis dan melakukan identifikasi uji lemak (lipid) protein pada bahan makanan dan tumbuhan
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum



	9%

	4
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan analisis minak goreng   

	Percobaan IV Analisis Minyak Goreng 
	1. Praktek
2. Simulasi
 

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidenifikasi minyak goreng 
2. Mahaiswa mampu menganaliis minyak goreng 
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum

	 9%

	5
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan Idenifikasi Asam Amino Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan

	Percobaan V Idenifikasi Asam Amino Pada Bahan Makaan dan Tumbuhan
	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidenifikasi asam amino pada bahan makanan dan tumbuhan
2. Mahaiswa mampu menganaliis dan melakukan uji asam amino pada bahan makanan dan tumbuhan
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan


	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum


	9%

	6
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan Idenifikasi Asam Nukleat Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan

	Percobaan VI Idenifikasi Asam Nukleat Pada Bahan Makaan dan Tumbuhan
	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidenifikasi asam nukleat  pada bahan makanan dan tumbuhan
2. Mahaiswa mampu menganaliis dan melakukan uji asam amino pada bahan makanan dan tumbuhan
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum

	9%

	7
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan Idenifikasi Akivasi Enzim Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan

	Percobaan VII Idenifikasi Aktivasi Enzim Pada Bahan Makaan dan Tumbuhan
	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidenifikasi aktivasi enzim pada bahan makanan dan tumbuhan
2. Mahaiswa mampu menganaliis dan melakukan uji aktivasi enzim pada bahan makanan dan tumbuhan
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum

	9%

	8
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan Idenifikasi Viamin C Pada Bahan Makanan dan Tumbuhan

	Percobaan VIII Idenifikasi Uji Vitamin C Pada Bahan Makaan dan Tumbuhan
	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu mengidenifikasi Vitamin C pada bahan makanan dan tumbuhan
2. Mahaiswa mampu menganaliis dan melakukan uji Vitamin C pada bahan makanan dan tumbuhan
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum

	9%

	9
	Mahasiswa memahami tujuan dari percobaan Fotosintesis Tanaman

	Percobaan VIII Laju Fotosintesis Tanaman
	1. Praktek
2. Simulasi

	120 menit
	1. Mahasiswa mampu memahami arti dari fotosintesis tanaman
2. Mahasiswa mampu menganaliis dan melakukan uji laju fotosintesis tanaman
3. Mahasiswa dapat mengetahui hasil dari percobaan yang dilakukan dengan mengamati hasil percobaan

	1. Keaktifan mahasiswa dalam kegiaan Praktikum 
2. Responsi
3. Diskusi Kelompok
4. Tugas Laporan Praktikum

	9%
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UIJAN AKHIR SEMESTER ( PRACTICAL TEST / UJIAN PRAKTIKUM)
	
20%
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